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Herzlich Willkommen  
 

Herzlich willkommen im Restaurant Aubergine 

 
Mit großer Freude begrüßen wir Sie in unserem Restaurant und laden Sie ein, besondere 
Genussmomente bei uns zu erleben. 

Wir sind stolz darauf, Ihnen ein kulinarisches Erlebnis zu präsentieren, das weit über das 
Gewöhnliche hinausgeht – geprägt von frischen Zutaten, liebevoller Zubereitung und dem 
unverwechselbaren Charakter der mediterranen Küche. 

Wir wünschen Ihnen einen ausgezeichneten Appetit und angenehme Stunden im 
Restaurant Aubergine. 

____________________________________________________ 
 

Welcome to Restaurant Aubergine 

We are delighted to have you in our restaurant and invite you to enjoy special moments of 
culinary pleasure with us. 

We take pride in offering you a dining experience that goes far beyond the ordinary – 
crafted with fresh ingredients, prepared with care, and reflecting the distinctive character 
of Mediterranean cuisine. 

We wish you an excellent appetite and a truly enjoyable time at Restaurant Aubergine. 
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Mittagstisch 
1) „Pasta misto“          15,90 € 

gemischte Nudeln mit frischen Champignons und Steinpilze -frischer 
Parmesan 
mixed pasta with fresh mushrooms and porcini mushrooms - fresh parmesan 
 

2) Gemüse aus dem Wok - vegetarisch Wok vegetables    15,90 € 
 

3) Penne Nudeln pasta          16,90 € 
- mit Putenfiletstreifen Cremig-frischer Parmesan 
- with turkey fillet strips, creamy-fresh Parmesan 
 

4) Bolognese Spaghetti  Spaghetti bolognese     15,90 € 
mit Kalbshackfleisch und frischem Parmesan 
With minced veal and fresh Parmesan cheese 
 

5) Schnitzel paniert         19,90 € 
- frische Champignon Sauce - Gemüse und Bratkartoffeln 
- fresh mushroom sauce - vegetables - fried potatoes 
 

6) „Kalbsleber Veneziano"        19,90 € 
 mit Zwiebeln gebraten - frisches Gemüse – Bratkartoffeln 
fried with onions - fresh vegetables - fried potatoes 
 

7) Zanderfilet          19,90 € 
-gebraten – Safran-Weißwein-Sauce, frisches Gemüse, Reis 
-fried-saffron white wine sauce, fresh vegetables, rice 
 

8) Tortellini mit Käsefüllung Tortellini with cheese filling   15,90 € 
Sahne, Tomatensoße, Blattspinat 
Cream, tomato sauce, spinach leaves 
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Warme Vorspeisen / Suppen 
9           „Linsensuppe“ lentil soup            8,90 € 

rote und gelbe Linsen mit Minze abgeschmeckt - frisches Brot 
red and yellow lentils flavored with mint - fresh bread 
 

10.   „Tomatencremesuppe“ Cream of tomato soup   8,90 € 
mit frischem Parmesan – Brot 
with fresh Parmesan, bread 
 

11.   „frische Fischsuppe al Casa“ fresh fish soup “al casa”  11,90 € 
Safran Cognac Sauce – Brot 
Saffron cognac sauce – bread 

 

12.    „Sürmée Aubergine - Zucchini“     13,90 € 
gebraten – Joghurt, Knoblauch – Kräuter 
fried - yogurt, garlic – herbs 
 

13.        „Spezia alla Chef“        13,90 € 
Kalbshackfleisch gebraten mit Joghurt und Knoblauch – Kräutern 
Minced veal fried with yogurt and garlic herbs 

 
14.  Weinbergschnecken 6 Stück Roman snails 6 pieces  14,90 € 

Überbacken mit Gorgonzola und Edamer Käse 
Baked with Gorgonzola and Edam cheese 
 

15.   „Spaghettini“ Flusskrebse crayfish     16,90 € 
Tomaten-Sahne-Sauce - frischer Parmesan 
Tomato cream sauce - fresh parmesan 
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Kalte Vorspeise / Salata 
16.  „Pomodore Salata"        11,90 € 
Tomatensalat - Zwiebeln -Olivenöl - Balsamico Creme – Brot 
Tomato salad - onions - olive oil - balsamic cream - bread   

17.  „Mozzarella Pomodore”       12,90 € 
Mozzarellakäse auf Tomaten Basilikum mit frischem Brot 
Mozzarella cheese on tomatoes basil with fresh bread   

18.   „Salata con Funghi“       15,90 € 
 gebratene Champignons auf verschiedenen Salaten mit Brot 
fried mushrooms on various salads with bread 

 

19. „Salat Putenfilet“        18,90€ 
mit gegrillten Putenfiletstreifen und Brot 
with grilled turkey fillet strips and bread 

 

20.  „vittelo tonnato“        17,90 € 
gekochtes Kalbsfleisch -Thunfischsoße und Brot 
Boiled veal, tuna sauce and bread 
 

21. „Carpaccio Di Manzo“       17,90 € 
vom Rind mit gebratenen Champignons 
Beef with fried mushrooms 

 

22.     Italienisches Bruschetta            13,50 € 
    Weißbrot mit Tomatenragout 
    White bread with tomato ragout 

 
23.    Gemischter Salat         8,50 € 

    Mit Frischem Brot und Olivenöl 
     With fresh bread and olive oil 
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Pasta al Casa 
24.   Tortellini mit Käsefüllung Tortellini with cheese filling  18,90 € 
Sahne Tomatensoße und frischen Blattspinat 
Creamy tomato sauce and spinach leaves 

 
25.   „Spaghettini“         14,90 € 
Aglio e olio oder Tomaten Sahnesauce - frischer Parmesan 
Aglio e olio or Tomato cream sauce - fresh parmesan 

 
26.   „Putenfiletstreifen“ Turkey fillet strips     18,90 € 
mit Penne Nudeln Sahne Sauce -frischer Parmesan 
turkey fillet with penne pasta Cream sauce - fresh parmesan 

 

27.  Spaghetti Bolognese       17,90 € 
Spaghettini oder Penne Nudeln mit Kalbshackfleisch - frischem Parmesan 
Spaghettini or penne pasta with minced veal - fresh Parmesan 

 
28.  „Pasta Misto"         17,90 € 
gemischte Nudeln mit frischen Champignons und Steinpilzen - frischer 
Parmesan 
mixed noodles with fresh mushrooms and porcini mushrooms - fresh Parmesa 

 
29.  Penne Nudeln  Penne pasta       18,90 € 
mit Galbani Gorgonzola Käse – frischer Blattspinat- Cremig Sahnesauce 
with Galbani Gorgonzola cheese - leaf spinach - creamy cream sauce 
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Vegan / Vegetarisch 
 

30.  „Spinat al Forno“ Vegetarisch Spinach al Forno   16,90 € 
frische Blattspinat überbacken mit Mozzarella Käse 
fresh leaf spinach gratinated with mozzarella cheese 

 
31. „Gemüsepfanne Lugana“ Vegetatisch Vegetable Pan Lugana 19,90 € 
Marktfrisches Gemüse mit Edamer Käse überbacken mit frischem  
Brot 
Market-fresh vegetables gratinated with Edam cheese with fresh bread 

 
32.  „Gemüse aus dem Wok“ Vegetables from the wok Vegan 17,90 € 
Marktfrisches Gemüse mit Basmati Reis mit frischem Brot 
Market-fresh vegetables with basmati rice with fresh bread 

 
33.  „Auberginen und Zucchini“ Vegetarisch    19,90 € 
  Eggplant and zucchini 
überbacken mit Mozzarella Käse und frischem Brot 
topped with mozzarella cheese and fresh bread 
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Kalb 
34.     „Kalbs-Leber-Veneziano“  Veal Liver Veneziano   26,90 € 
Mit Zwiebeln gebraten - frisches Gemüse, Gratin Kartoffeln 
fried with onions - fresh vegetables Gratin potatoes 

 
35.     Kalbsschnitzel paniert“        29,90 € 
Mit frischem Gemüse, grüner Pfeffersoße, Gratin Kartoffeln 
Veal with fresh vegetables, green peppercorn sauce, and gratin potatoes 

 
Hauptgang 

      
36.  Geschmortes Rotwildgulasch         26,50 € 
Steinpilze,  Champignons, Broccoli mit  Penne Nudeln 
Porcini mushrooms, button mushrooms, broccoli with penne pasta 
 
37.  Kalbsfilet               29,50 € 
Frisches Gemüse mit Kartoffel Gratin dazu Funghi 
Fresh vegetables with potato gratin and mushrooms 
 
38.  Kalbsfilet               29,50 € 
Frisches Gemüse mit Kartoffel Gratin dazu Grüne Pfeffersauce 
Fresh vegetables with potato gratin and green peppercorn sauce 
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Truthahn 
 

39.   “Frische Champignons Schnitzel” Fresh Mushroom Schnitzel  26,90 € 
frisches Gemüse – Bratkartoffeln 
fresh vegetables - fried potatoes 

 
40.  “Scalopino al Gorgonzola“ vom Truthahn from turkey   26,90 € 
frisches Gemüse - Gratin Kartoffeln 
from turkey with fresh vegetables - gratin potatoes 

 
41.  „Truthahn Virginia" from turkey       26,90 € 
Safran Cognac Sauce - frisches Gemüse -Gratin Kartoffeln 
Saffron cognac sauce - fresh vegetables -Gratin potatoes 
 

„Geflügel – Ente“ 
 

42.  Wildentenkeule aus dem Ofen gegart      29,90 € 
Wild duck leg cooked from the oven  
Orange marsalla Sauce -Apfel rot Kohl-Kartoffel Klöße 
Orange Marsala sauce - Apple red cabbage potato dumplings 
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Frischer Fisch 
 

43.       „Scampis“ al grilia         29,90 € 
frisches Gemüse und Basmati Reis 
fresh vegetables and basmati rice 

 
44.       Frisches norwegisches „Lachsfilet“ F Norwegian salmon fillet 29,90 € 
Safran Weißwein Sauce -frisches Gemüse der Saison - Gratin Kartoffeln oder 
Basmati Reis 
Saffron white wine sauce - fresh vegetables Season - gratin potatoes or basmati rice 

 
45.      „Zanderfilet" Safran Weißwein Zander fillet saffron white wine 25,90 € 
Sauce -frisches Gemüse der Saison - Gratin Kartoffeln  
oder basmati Reis 
Sauce - fresh seasonal vegetables - gratin potatoes or basmati rice 

 
 

46.  “ Pesce misto “        34,90 € 
Gemischt Fisch Teller - Safran Sahne Sauce - Scampi - Zanderfilet-Lachsfilet- 
frische Gemüse-basmati Reis  
Mixed fish plate - saffron cream sauce - scampi - zander fillet-salmon fillet- fresh vegetables-basmati 
rice 
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Dessert al Casa 
 

47.       „Tiramisu" hausgemacht homemade     12,90 € 
 

48.        „Creme brûlée“ hausgemacht homemade    12,90 € 
 

49.  „Mango-Sorbet“ (ohne Milch)      12,90 € 
mit frischen Früchten         

 
50.  „Heiße Himbeeren“ hot Raspberries     12,90 € 
mit Vanilleeis 
with vanilla ice cream 

 

51.  „Tartufo Classico"        12,90 € 
  

52.  „Limon Sorbetto"        12,90 €
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Weine 
Vino - Rosso – Rotwein 

235. „Sangiovese” ital. Fantini   0,2l    8,90 € 
Sicilia - trocken -fein fruchtig I Sicilia - dry - delicately fruity 
 
246. „Primitivo“ Di Manduria    0,2l    9,50 € 
 ital. Apulien samtig - trocken – weich I Italian Puglia velvety - dry - soft 
 
227. „Lambrusco Medici“ ital.   0,2l    7,90 € 
lieblicher Portwein I sweet port wine 

 

Vino Bianco – Weißwein 
 
233. „Pinot Grigio“ ital.     0,2    9,50 € 
Venezien - trocken – frisch I Veneto - dry - fresh 

246. „Chardonny“ ital.     0,2    9,50 € 
fruchtig - trocken – Venezien I fruity - dry - Veneto 

 232. „Frizzantino Medici“ ital.   0,2    8,50 € 
lieblich – spritzig I sweet – sparkling 
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Flaschenweine 
Vino rosso: 0.7 Flaschen 

Primitivo - Epicuno-Apulien -Synonyme-morollene nero-  39,90 € 
charakteristisch würzige, Nelke, Zimt, schwarze Pfeffer , dunkle Waldfrüchte - 
trocken.    
characteristically spicy, clove, cinnamon, black pepper, dark forest fruits - dry. 
 

Sangiovese : fantini -Blut vom Jupiter- means blood from Jupiter  32.90 € 
Weich -rund -trocken 
Soft - round - dry. 
 

Vino bianco: 0.7 Flaschen 
Grauburgunder          34,90 € 
Aus Deutschland,  leichte Rose Farbe . Wenig Säure - sehr angenehm- trocken 
From Germany, light rose color. Little acidity - very pleasant-dry 

 
Riesling  aus Baden Baden         32,90 € 
-Bamberg, knackig, trocken, Frisch 
from Bamberg, crisp, dry, fresh 
 

Rosewein  aus Baden Baden         34,00 € 
-Feingherb, Fruchtig 
-Slightly bitter, fruity 
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Fassbiere 
             

König Pilsener        0,3 l    4,30 € 

Alster Wasser         0,3 l    4,30 € 

 

Flaschenbier 
 

 

König Pilsener (alkoholfrei)     0,33 l   4,10 € 

Hefe Weizen         0,50 l   6,30 € 

Alkoholfreies Weizen       0,50 l   6,30 € 
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Aperitif Empfehlungen 
Martini weiß / rot       5 cl      6,90 € 

Campari Orange       0,1 l      7,30 € 

Prosecco Frizzante      0,1 l      7,90 € 

Prosecco Limoncello · Eiswürfel   0,1 l      8,50 € 

Prosecco mit Cassis · Eiswürfel  0,1 l      8,50 € 

Aperol Spritz Classico     0,1 l     8,70 € 

– Orangenbitter ·Prosecco  
 
Schierkuja Spritz – Prosecco ·   0,1 l     8,70 € 
Eiswürfel ·Orangenscheibe 
 
Hugo – Holunderblüte ·     0,1 l     8,70 € 
Limette · Prosecco 

Alkoholfreier Aperitif 
Schierkuja Tonic           8,60 € 

Gin Tonic            9,50 € 

Bitter Orange            7,50 € 
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Alkoholfreie Getränke 
 

Bad Harzburger Mineralwasser 
(medium)-(still)       0,75 l   6,90 € 
Bad Harzburger Mineralwasser 
(medium)-(still)      0,25 l   3,80 € 
Coca-Cola / Coca-Cola Zero     0,3 l     4,50 € 
Fanta / Sprite        0,3 l     4,50 € 

Säfte 
Apfelsaft · Orangensaft · Kirschensaft · 
Rhabarbersaft       0,3 l    4,90 € 

Schorlen 
Apfelschorle · Rhabarberschorle · 
Kirschschorle        0,3 l    4,50 € 
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Digestif Empfehlungen 

   
 
Schierker Feuerstein        2cl   3,20 € 

Obstbrand         2cl   7,60 € 

Grappa di Barolo        2cl   7,90 € 

Bonollo Grappa Amarone Barrique    2cl   9,90 € 

Ramazzotti         2cl   3,90 € 

Baileys          2cl   4,10 € 

Warme Getränke 
 

Tasse Kaffee Cream         4,60 € 
Espresso            3,50 € 
Espresso double          4,80 € 
Espresso Macchiato        4,80 € 
Cappuccino           4,90 € 
Glas Tee            4,10 €
   

Zusatzstoffe & Allergenkennzeichnung 
 

(1)- Koffeinhaltig  (2)- Farbstoff  (3)- Säuerungsmittel   (4)-Antioxidationsmittel    (5)-mit Süßungsmitteln 
(6)- enthält eine Penytalaninquelle   (7)- Chininhaltig  (8)-mit Milcheiweiß  (9)- gewachst 

 


